Freildnder
mehr als gefliigelte Worte

Die KellyBronze®-Bio-Weihnachtsputen sind ganz be-
sondere Tiere. Sie wachsen in Mecklenburg-Vorpommern
auf einer 4 Hektar grofen Bio-Flache auf — 1 Hektar Wald
und 3 Hektar Weide und Griinland — daher der Name ,Wald-
land-Puten“. Dort kénnen sie Tag und Nacht ihren natir-
lichen Bediirfnissen nachgehen: Picken, Scharren, Sand-
baden und Ruhen. Sie trotzen unbeeindruckt dem
norddeutschen Wetter und sogar Frost dank ihres dichten
Federkleids. Fur beste Textur und Geschmack setzt Frei-
linder auf langsames Wachstum, ausgewogene Futter-
rationen, viel Bewegung und ausreichend Zeit zur Ent-
wicklung hochwertigen Muskelfleischs — das Ergebnis ist
ein besonders aromatischer und fein strukturierter Schlacht-
korper.

Biomanufaktur Havelland @
Wildspezialitiiten
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Die Biomanufaktur Havelland steht fiir meisterliches Hand-
werk mit Verantwortung — fiir Mensch, Tier und Umwelt.
Hier trifft traditionelle Fleischverarbeitung auf skologische
Erzeugung und hochste Qualitdtsanspriiche. Mit diesem
Verstandnis entstehen authentische Wildspezialititen aus
regionaler Herkunft: Etwa 50 % des Wildfleisches stammen
aus den Forstbetrieben Borgsdorf, GroR Schénebeck und
Reiersdorf nérdlich von Berlin, rund 45% aus dem Schlau-
betal und dem Spreewald, die restlichen 5% aus dem an-
grenzenden Sachsen. So entsteht ehrlicher Genuss mit
klarer Herkunft. '

Die Eiermacher

Die Eiermacher aus Kremsmiinster,
Oberésterreich legen ihren Schwer- 0
punkt auf biologische Produktion.
Neben der hohen Quialitit ihrer Produkte legen die Eier-
macher groflen Wert auf Transparenz im Umgang mit Part-
nern und Konsumenten sowie auf das Wohl der Tiere. lhre
Bio-Entenproduktion zeichnet sich durch besonders tier-
freundliche Haltungsbedingungen aus, die sich europaweit
von anderen Produzenten unterscheiden. Bestes Futter,
regionale Aufzucht, artgerechte Haltung der Tiere, sowie
ein schonender, professioneller Umgang bei Verarbeitung
und Verpackung sind fiir sie die wesentlichen Grundsitze
fur die einzigartige Qualitat. Unser Tipp — Sous Vide Enten-
teile: diese Ententeile sind der ideale Genuss fiir die schnelle
Kiiche. Schonend vorgegart und bereits optimal gewiirzt,
sind sie in wenigen Minuten verzehrfertig.
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e Eiermacher

Biohof Auguste
Regionale Weihnachtsgdinse

Entdecke die festlichen Ginse vom Biohof Auguste — jetzt
verfligbar und ideal fur Dein Weihnachtsessen! Auf dem
Biohof Auguste arbeiten Menschen mit seelischen Be-
hinderungen unter Anleitung von Fachpersonal und kiim-
mern sich liebevoll um die Tiere. Die Pommernganse wach-
sen ganzjahrig auf grofRzligigen Weiden auf und werden
mit Futter aus eigenem Anbau oder von Naturland-Partnern
versorgt. N




Gut Kerkow
Lammfleisch und Kassler
aus der Uckermark
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In12km Entfernung vom Gut Kerkow grasen die Weide-Lam-
mer von Jens Kath in der Uckermark. Sie liefern hochwertiges
Fleisch und tragen zur Pflege des Biosphirenreservats Schorf-
heide-Chorin bei, indem sie unerwiinschtes Pflanzen-
wachstum kontrollieren und die Vegetation schonen. Die
natirliche Weidehaltung garantiert Tierwohl| und Fleisch-
qualitat, die Schlachtung erfolgt vor Ort fiir maximale Frische.
Neben Lammfleisch bieten wir in diesem Jahr auch Kassler-
Spezialitidten von Gut Kerkow an, aus 100% Bio-Schweine-
fleisch, schonend gerauchert und in der hofeigenen Metz-
gerei nach traditionellem Handwerk verarbeitet — aromatisch,
zart und nachhaltig.

Saisonlistung — schnell und einfach

Der KloRteig von Okost bietet reinen Genuss. Der fri-
sche Klofiteig wird aus rohen und gekochten Bio-
Kartoffeln hergestellt. Er ist ideal fiir die unkomplizierte
Zubereitung von KartoffelkléRen. Okost steht fiir dko-
logische Kostbarkeiten héchsten Anspruchs. Seit mehr
als 10 Jahren stellen sie bodenstandige Lebensmittel fiir
eine raffinierte biologische Kiiche her.

Weihnachten — rein pflanzlich.

Gefiillter Truthahn, Ginsebraten, Ente — klassische

Festessen. Aber muss es immer Fleisch sein? Immer
mehr Menschen entscheiden sich aus ethischen
Griinden dagegen. Fur die Feiertage bieten wir
leckere Alternativen auf Seitan-Basis an.
Herzhaft, festlich, fleischlos!

Bio-Gefliigel Link
Gdnsefleisch
in Premiumgqualitdt

Bio-Gefluigel Link steht seit tiber 20 Jahren fur hochwertige
Ginsefleischspezialititen aus artgerechter Haltung. Familie
Link ztichtet ihre Bio-Ginse nach den strengen Naturland-
Richtlinien, die weit uiber die EU-Oko-Standards hinaus-
gehen. Die Tiere geniefen tiglichen Weideauslauf, ernihren
sich von frischem Gras und Kriutern und werden ohne Anti-
biotika aufgezogen — stattdessen kommen natiirliche Mittel
wie Bio-Apfelessig oder Oregano zum Einsatz. Die stress-
freie Hofschlachtung sichert zartes, aromatisches Fleisch in
konstanter Spitzenqualitit — regional, trans-
parent und verldsslich fiir Gastronomie
und Handel.
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